
Depuis plus de 50 ans, ldhéa élabore, 

fabrique et conditionne des sauces et 

des épices pour les professionnels de la 

restauration, pour l'industrie 

agroalimentaire et pour la grande 

distribution.

L’expert des sauces

d’aujourd’hui 

et de demain
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+ de 150 
collaborateurs

50 ans 
de savoir-faire

+ 15000 
tonnes de 

sauces par an

+ de 200 
recettes

+ de 80 

projets 

par an

4 
GRANDES 

MARQUES

Notre marque de sauces 

pour la restauration avec 

plus de 60 références 

disponibles Notre marque 

d’épices, de 

mélanges d’épices, 

de sel et de poivre 

également pour la 

restauration

Notre marque grande 

distribution de sauces 

salades et de sauces à 

dipper, fraîches et 

gourmandes

Nos authentiques sauces 

salades 

au goût suisse !
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Une longue histoire
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Création de 

Saveurs & 

Sauces à Hoerdt 

Création de 

La Case aux 

Epices à 

Hochfelden

1971

1984

2013

Rachat de La 

Case aux Epices 

par Saveurs & 

Sauces 

- Naissance 

d’IDHEA 2016

Rachat d’Idhéa 

par le groupe 

MIGROS

2020

Lancement de 

la marque La 

Fraîch’Touch en 

Grande 

Distribution 2021

Achat de la 

marque 

emblématique 

Suisse Frifrench

2022

2023

Refonte de la 

marque Saveurs 

& Sauces

La Fraîch’Touch 

arrive en 

Allemagne



La polyvalence pour répondre aux besoins de tous les utilisateurs 

Fabrication

- Sauces émulsionnées froides, 

mayonnaises, sauces ethniques

- Ketchup, sauce barbecue

- Sauces asiatiques
- Sauces salades et vinaigrettes 

Conditionnement

Pour tous les types de sauces, 

d’huiles, de marinades, de 
moutardes, ainsi que les épices

Nos certifications et labels
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Un double savoir-faire

Répondre aux besoins des utilisateurs finaux avec un assortiment complet à 

marque destiné aux professionnels de la restauration et à la grande 

distribution, en France et à l'international.

Vous apporter des solutions pour réaliser vos propres assortiments avec le 

développement de produits à façon ou l’offre de produits à votre marque.

Au service de 3 cibles :
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Nos produits
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GMS Food Service Industrie

Bouteilles Tubes

SqueezersGobelets

Stickets Boîtes services

Bidons Seaux Pompes

Coupelles Squeezes

CHEP

Doses

Doypack

Salières et 
poivrières

Dosettes



Avec un outil industriel permettant polyvalence et flexibilité

Des lignes automatisées jusqu’à la palettisation :

- 5 lignes de fabrication

- Le conditionnement de plus de 50 types 

d’emballages et formats différents

- Des technologies adaptées à la fabrication de 

sauces ambiantes et réfrigérées
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Une entreprise responsable avec des engagements forts

L’écoconception de nos emballages, moteur de notre 

démarche environnementale

Nos objectifs 2025 sont concrets et ambitieux :

- Réduire le poids de nos emballages de 5%

- Recourir à 50% de matières premières recyclées

- Sélectionner 60% de matières premières issues de matériaux renouvelables

- Atteindre 100% d'emballages recyclables
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A titre d’exemple:

En 2022 : -50T de déchet économisé grâce à la revue de la gamme bouteilles Migros 

(design for recycling, réduction du poids de l’emballage et intégration de 25% de RPET)

En 2023: -34T d’emballages mis sur le marché grâce à l’évolution de nos films sticket’s

- La part de matériaux renouvelables devient nulle mais le poids est réduit de 35%

- Mise en place d’un film plus fin générant moins de déchet



Une entreprise responsable avec des engagements forts

Depuis 2017, nous veillons à réduire, voire supprimer les additifs

et conservateurs dans toutes nos nouvelles recettes.

Le credo de toutes nos équipes : réduire la liste des ingrédients utilisés dans nos 

recettes dès que cela est possible !

Le bien-être animal, une évidence

Depuis 2023, toutes nos recettes seront réalisées exclusivement à partir 
d'œufs issus d'élevage de plein air.

La qualité de nos produits, au centre de toutes nos préoccupations
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L’emploi, les hommes, le respect avant tout

- Un fort ancrage dons le tissu économique local avec plus de 30 créations de 

postes depuis 2018

- Des relations commerciales basées sur la confiance, la responsabilité et la 

loyauté

- Un engagement dans le développement de l'apprentissage



Des équipes passionnées et engagées autour

et de trois valeurs-piliers 

d’un savoir-faire de plus de 50 ans  

…COMMUNAUTE

Un collectif, de la 

convivialité, de l’humilité, 

une ouverture, de la 

confiance, de la 

reconnaissance, du respect !

…RESPONSABILITE

Un engagement, de 

l’initiative, le respect de 

l’environnement, de la 

fierté et de l’optimisme !

…ESPRIT PIONNIER

L’ouverture au changement 

et aux nouvelles idées, la 

flexibilité, du courage et de 

la volonté ! 
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Fabrication

Pierre 

Qualité 
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Conditionnement
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Olivier 

Achats

Gautier 

R&D



Nous sommes à 

votre écoute ! 

Contactez-nous ! 

Idhéa SAS

4 rue des Épices 

ZA du Canal 

67270 HOCHFELDEN

+33 (0)3 88 91 77 91

contact@idhea.fr

idhea.fr

Suivez-nous sur les réseaux    !
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mailto:contact@idhea.fr
https://www.idhea.fr/
https://www.linkedin.com/company/idhea-createurdesaveurs/mycompany/
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